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SPEISEPLAN - Mai 2024 Anderungen vorbehalten!

Woche . . .
. Essen Monta, Diensta, Mittwoch Donnersta Freita,
g g g g
vom/bis
Linseneintopf Gebratene Hihnchenbrust Ziiricher Geschnetzeltes
06.05. A | mit Rauchfleisch, .. mit Kohlrabigemiise mit Spitzle, .
bi dazu eine Quarkspeise AU und Salzkartoffeln ACGLL) dazu Rohkost "A<PGH
IS . TP FEIERTAG SCHLIESSTAG
Veg. Kartoffelsuppe Gemiiseburger Fischwiirfel in Tomatensauce
10.05. B mit Gemiise, mit Sauce mit Reis,
dazu eine Quarkspeise 9 und Salzkartoffeln A<G' dazu Rohkost @9
Pichelsteiner Eintopf Leberkdse Chinapfanne — Backfisch mit Sauce Choron Kénigsberger Klops
|13.05. A mit Rindfleisch, mit Bayrischkraut Hahnchenfleisch mit Reis, und Bandnudeln, mit Kapernsauce
bis dazu ein Joghurt 49 und Salzkartoffeln ('"2ASHb dazu Obst AP dazu Rohkost ACG1D) und Salzkartoffeln APCGID
Spirelli Bunter Salat nach griechischer Art Gek. Eier mit Senfsauce Currywurstgulasch Gef. Kartoffeltaschen
17.05 B mit Spinat-Kisesauce, mit Fetakise, Dressing und Salzkartoffeln, mit Pliree, mit Gemiisesalsa ACGHH
dazu ein Joghurt Ac6) und Vollkornbrot (¢4 dazu Obst 4€GH dazu Rohkost @AGH
Hahnchenschnitzel Fruchtige Tomatensauce Rahmgeschnetzeltes vom Schwein Beefsteak mit Schmorkohl-
20.05. A mit Leipziger Allerlei mit Hérnchennudeln mit Paprika, Zwiebeln, sauce und Salzkartoffeln,
bis und Salzkartoffeln (:ACGLL und Kise @ACG) Champignons und Gemdsereis (") | dazu Rohkost ('SACGHL
FEIERTAG Blumenkohl-Kise-Medaillon Wiener Wiirstchen Eierpfannkuchen Fischbulette mit Brokkolisauce
24.05 P
sV B mit Kisesauce mit Kartoffelsalat “GJb mit Zucker und Piiree,
und Salzkartoffeln GACGHLD) und Apfelmus ¢S dazu Rohkost G+ACIGH
Makkaroni Hackbraten Hiihnerfrikassee Schmorkraut Feuerfleisch
27.05. A | mit Gulasch (!A) mit Butterbohnen mit Gemusereis #P<G1) mit Hackfleisch mit Reis 4S9
bis und Salzkartoffeln ("GLMHAC) und Béhmischen Knodeln ("A€GH)
31.05 Bunter Gemiiseeintopf Gemisekottbular Bunte Nudel-Gemiisepfanne Milchreis Pan. Seelachsfilet mit Dill-Senfsauce,
i B mit Kartoffelstiickchen, mit Krautersauce mit Ketchup “-¢ mit Zucker und Zimt, Kohlrabi-Moéhrengemiise
dazu ein Brétchen A und Schupfnudeln A<GtH dazu Kirschkompott und Piiree G+ACIGH

Wir wiinschen guten Appetit!

Enthdilt: | mit Farbstoff / 2 mit Konservierungsstoff / 3 mit Antioxidationsmittel / 4 mit Geschmacksverstdrker / 5 geschwefelt / 6 bei Oliven geschwdrzt | 7 bei Obst gewachst / 8 SiiBungsmittel

Allergene: A Glutenhaltiges Getreide (Weizen, andere Getreidearten werden namentlich genannt) / B Krebstiere.../ C Eier... | D Fische.../ E Erdniisse... | F Sojabohnen.../ G Milch... | H Schalenfriichte... | | Sellerie... | Senf.../
K Sesam und daraus gewonnene Erzeugnisse / L Schwefeldioxid und Sulfite / M Lupine... | N Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
- Alle unsere Speisen sind mit jodiertem Speisesalz zubereitet und in all unseren Wurstwaren ist Nitritpokelsalz enthalten. Die Gerichte sind zum alsbaldigen Verbrauch bestimmt.
UNSER SPEISEPLAN IST AUCH UNTER: www.rollendes-gastmahl.de ABRUFBAR!




